Prego...si accomodi

Locale informato
sulla cucina
senza glutine

ALIMENTAZIONE
FUORI CASA

Ristorante Pizzeria informati sulla cucina senza glutine.
Vi invitiamo a segnalare al cameriere la vostra intolleranza.
Ci aiuterete a servirvi in tutta sicurezza.

Molti piatti della nostra carta sono gia naturalmente privi di glutine.

Le pizze vengono preparate anche con il nostro impasto di farine senza glutine.
| sughi ed i condimenti dei nostri primi piatti possono essere abbinati a
spaghetti di mais, penne rigate e strigoli di grano saraceno.

| gamberi e i calamari vengono passati, prima della frittura, nelle farine

di mais e di riso.

Carni e pesci, di lago e di mare, vengono in molti casi serviti, oltre che alla
griglia, al forno, al vapore, spadellati e accompagnati da ingredienti al naturale.
Il personale di sala € a vostra disposizione per darvi le relative informazioni.
Buon appetito !

Restaurant Pizzeria that offers gluten free meals.
If you have an intolerance please let your waiter know.
You will help us serve you safely.

Many of the dishes on our menu are already naturally gluten free.

Pizzas are also prepared with our gluten free paste.

The sauces and the seasonings of our (primi) pasta dishes

can be combined with spaghetti made from corn flour or pennette and

strigoli made from Saracen wheat .

The fried shrimp and squid are coated in corn and rice flour before frying.
Meat and fish dishes, both from the lake and sea, are served grilled, oven
baked, steamed, or pan fried and are accompanied by natural ingredients .
Ouir staff is at your complete disposition should you require more information.
Good appetite!
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Informiertes Restaurant Pizzeria auf der Kiiche ohne Gluten.
Wir laden Sie ein, lhrer Intoleranz dem Kellner zeichen zu geben.
Sie werden dort helfen, lhnen in der ganzen Sicherheit zu dienen.

Viele Teller unseres Menu werden naturlich bereits von Gluten
ausgeschlossen.

Pizza sind auch mit unsere Teig ohne gluten gemacht .

Die Safte und die Wirzen unserer ersten Teller, Spaghetti des Getreides,
linierte Federn und Strigoli des Sarazenischen Weizens, kénnen zum
Beispiel, dazu verbunden werden.

Die Garnelen und die zehnarmigen Tintenfische sind, vor dem Braten,
im Mehl des Getreides und Reises gegangen.

Fleisch und Fische, Sees und Meeres, kommen sie in vielen gedienten
Féllen, dariber zum Gitter, zum Ofen, zum Dampf,

gespottelt und begleitet durch naturliche Zutaten .

Das Personal ist zu lhrer Veranlagung, um lhnen die
Verhéltnisinformation zu geben.

Guten Appetit!

Restaurant Pizzeria informé sur la cuisine sans gluten.
Nous vous invitons a signaler au gar¢con votre intolérance.
Vous nous aiderez a vous servir en toute sreté.

Beaucoup de plats de notre papier sont naturellement déja dépourvus
de gluten.

Pizza sont fait avec notre amalgame sans gluten aussi.

Les jus et les assaisonnements de nos premiers plats peuvent étre assor-
tis a spaghetti de mais, stylos rayés et strigoli de grain sarrasin.

Les écrevisses et les calmars viennent passés, premier de la friture, dans
les farines de mais et de riz.

Viandes et poissons, de lac et de mer, ils viennent en beaucoup de cas
servis, au-dela qu'a le gril, au four, a la vapeur, spatialisés et accompa-
gnés par ingrédients au naturel.

Le personnel de salle est a votre disposition pour vous donner les
renseignements relatifs.

Bon appétit!



